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RESUMEN 
 

El adecuado proceso de Transformación Primaria de cacao comprende las actividades de 

cosecha y desgrane, fermentación y secado, selección, clasificación, empaque y 

almacenado de los granos. El cumplimiento de estas operaciones será determinante en la 

calidad del grano y del precio que el comprador de cacao estará dispuesto a pagar.  

El análisis socio económico del proceso de Transformación Primaria de cacao, realizado 

bajo un enfoque metodológico mixto (investigación cuantitativa-cualitativa), se desarrolló 

con la participación de cinco asociaciones productoras de cacao ubicadas en la ecoregión 

Lachuá del municipio de Cobán, Alta Verapaz, con la participación directa de 96 familias 

productoras, quienes actualmente lideran la producción del cultivo y satisfacen los 

mercados locales y nacionales. El análisis se desarrolló tomando en cuenta tres aspectos: 

(1) las etapas y recursos necesarios para realizar la transformación primaria de cacao, (2) 

los costos y tiempos actuales en el proceso, y (3) la participación por género y grupos 

etarios de las familias productoras en la región.  

El proceso de Transformación Primaria del cacao en la ecoregión Lachuá, está 

comprendida por dos etapas y ocho actividades: la primera etapa comprende las actividades 

de cosecha, extracción y primera clasificación, estas actividades son desarrolladas por los 

miembros de las familias productoras  de las asociaciones participantes y la segunda etapa 

da inicio con el transporte del grano (en baba) desde las parcelas productivas u hogares  

hasta los centros de acopio, seguido de la fermentación, secado, segunda clasificación y por 

último el almacenado del grano. A partir del proceso de fermentación del grano, las 

actividades son realizadas en los centros de acopio a cargo de las asociaciones de la 

ecoregión.  

Durante la determinación de costos y tiempos en las actuales etapas de transformación 

primaria se identificó que la mayor inversión de las familias productoras es la mano de 

obra, lo que representa un 97% de la inversión total, significando esto la oportunidad para 

consolidar el trabajo asociativo y la economía de las familias, sin embargo, el trabajo 
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realizado por los miembros de la familia no es reconocida económicamente, lo que 

representa uno de los mayores retos en la legitima inclusión de género y grupos etarios de 

la actividad cacaotera.  

Finalmente, los productores de la región manifestaron no lograr un buen proceso de 

transformación primaria del grano de cacao, la mayoría (67%) califico como regular en 

general la efectividad de la práctica de las actividades que comprenden dicho proceso. Los 

factores que intervienen y afectan en el proceso de TP son: variabilidad climática, escases 

de recursos y las condiciones socioeconómicas de vida de las familias productoras. Estos 

son  los principales retos de las familias y asociaciones, que requieren de un esfuerzo a 

nivel organizacional y local con enfoques multidisciplinarios, que genere las condiciones 

necesarias para la producción sostenible del cacao.  

 

Palabras clave: transformación primaria, producción de cacao, agrocadena, actores clave.  
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1. INTRODUCCIÓN  

 

La producción mundial de cacao está en manos de pequeños productores y productoras, 

quienes producen alrededor del 90% del cacao en el mundo y en el 98% de los casos 

poseen menos de 2 hectáreas (has). Se estima que en esta actividad convergen de 5 a 6 

millones de productores directamente, generando beneficios en los medios de vida de 40 a 

50 millones de personas (WCF, 2012).  

 

Las subregiones cacaoteras en Guatemala se caracterizan por una alta presencia de 

población indígena (más del 75%); que habita espacios rurales (77%), dedicados en su 

mayoría a labores agrícolas (90%), con ingresos económicos per cápita precarios, con altos 

índices de pobreza y pobreza extrema, con altas deficiencias de servicios básicos (82%) que 

afecta las condiciones de saneamiento ambiental y presentan una alta vulnerabilidad 

nutricional según la prevalencia de desnutrición crónica (MINECO, 2012).  

 

De acuerdo con Say, et al., 2013, el sector cacaotero guatemalteco tiene implicaciones tanto 

a nivel económico como cultural y nutricional. A diferencia de países de la región como 

Honduras y Costa Rica, en Guatemala existe una cultura fuerte de consumo de productos a 

base de cacao. A pesar de lo anterior, el sector posee poca información actualizada y es la 

cadena de cacao a nivel de Centroamérica menos caracterizada, lo que representa grandes 

retos para el fortalecimiento de la misma.   

 

La cadena del cultivo de cacao de la región norte de Guatemala presenta una serie de 

debilidades, limitantes y problemas que no han permitido el desarrollo de esta importante 

actividad económica de los productores de ésta región, iniciando desde el eslabón de 

producción, hasta la elaboración de planes efectivos que regulen los procesos de su 

comercialización (Espinosa, 2016).  Es importante destacar que en el análisis participativo 

de la cadena productiva de cacao de la región norte, se identificó la importancia de realizar 

estudios de análisis socioeconómicos en los diferentes eslabones de la cadena, que permitan 

identificar a detalle los costos netos, los puntos críticos y la utilidad que comprende la 
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producción del cultivo, además, proporcionar una herramienta de utilidad para la toma de 

decisiones que represente mejores beneficios económicos y sociales en la región.  

 

La presente investigación prioriza el análisis del proceso de transformación primaria 

utilizado por los productores y productoras del cultivo de cacao de la sub región de Lachuá, 

Cobán, Alta Verapaz, concentrados en un total de 5 organizaciones productoras, 

representadas por 726 productores y productoras, tiene como finalidad la determinación de 

las debilidades del proceso, relacionadas con los recursos financieros y humanos utilizados 

en el proceso actual.  

 

El estudio socioeconómico de la transformación primaria del cultivo de cacao en la 

subregión de Lachuá, corresponde a la segunda investigación,  de una serie de estudios que 

se desarrollan en las subregiones definidas por MINECO, 2015:    i) Lachúa, ii) Cahabón, 

iii ) Polochic y iv) Sur de Peten. 
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2. MARCO TEÓRICO 
 

2.1. Importancia socioeconómica del cultivo  

El cacao, como producto de consumo local y para la exportación en la región 

centroamericana, ha tenido, desde tiempos precolombinos, una importancia económica y 

cultural significativa para la población del Istmo. En épocas recientes, ha llegado a ser un 

importante rubro de ingreso de divisas para la mayoría de los países centroamericanos; 

además, provee empleos en áreas rurales y, en muchos casos, es también un medio 

productivo ideal para la conservación de la biodiversidad de la región (CECOECO, 2010).  

 

De acuerdo a Bucher 2008, el cultivo de cacao es producido, principalmente, en países con 

bajo o muy bajo ingreso per cápita, y que tienen limitaciones en cuanto a infraestructura y 

comunicaciones. Asimismo, los productores y productoras dependen de técnicas agrícolas 

primitivas y cuentan con limitada capacidad organizativa.  

 

La producción del cultivo de cacao se caracteriza por ser llevada a cabo por pequeños 

productores que proveen aproximadamente el 95% de la producción mundial; y que para 

ello, cuentan con áreas de cultivo de entre 1 a 3 has. en promedio.  Globalmente, existen 

aproximadamente 5-6 millones de productores, con el resultado de que, 40-50 millones de 

personas dependen de la economía cacaotera (Bucher, 2008).  

 

El sector cacaotero de Guatemala realiza aportes significativos a la economía de las 

familias rurales, en términos de generación de empleos (MAGA, 2016). Una estimación de 

costos y producción para el año 2006, establece que en ese periodo el sector en su conjunto 

genero 216,757 jornales, equivalentes a 803 empleos plenos, de los cuales el 46.04% 

corresponde a la actividad agrícola y el 53.96% a las actividades industriales y artesanales 

(MAGA, 2016). De acuerdo al MAGA 2014, para el año 2013, el número de jornales ha 

tenido un crecimiento de alrededor de 56,000 jornales, es decir un total registrado de 

272,800 jornales, equivalentes a 974 empleos permanentes.   
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2.2. El cultivo de cacao y el mercado  

La demanda por cacao en grano se deriva de las necesidades de la industria transformadora, 

la cual a su vez responde a diferentes mercados finales: chocolates, confitería, galletas, 

preparados alimenticios, bebidas, entre otros (CECOECO, 2010). 

 

La consolidación del mercado ha representado consecuencias en los pequeños productores 

de cacao, situación que los ha dejado en desventaja, ya que cada vez existen menos 

compradores para cacao convencional; el mercado y los compradores buscan cada vez más 

las cadenas de suministro que les ofrezcan calidad y volumen de manera constante. El éxito 

de una región pequeña para cumplir con esta demanda, sólo es posible mediante la 

coordinación y la colaboración en las normas de calidad y mejorando las prácticas 

comerciales con los proveedores (IICO,2008).  

 

En el análisis de la demanda de mercado de cacao en Centroamérica, se identificó los 

principales factores que influyen en el precio del cacao a nivel internacional, de los cuales 

se pueden mencionar: desequilibrios políticos y problemas climáticos, nivel de existencia 

(stock), actividades especulativas y políticas de gobiernos de los países exportadores 

(CECOECO, 2010).  

 

2.3. Contexto de la agrocadena de cacao, región norte   

La región norte de la cadena de valor de cacao abarca las partes bajas de los departamentos 

de Alta Verapaz, sur de Petén y norte de Quiche. De acuerdo a la línea base de cadena del 

cultivo de cacao (MINECO, 2015) se encuentran establecidas cuatro subregiones de 

estudio, las cuales se delimitaron y definieron como: i) Lachúa, ii) Cahabón, iii) Polochic y 

iv) Sur de Peten. La región norte de cacao, representa la zona de mayor producción de 

cacao en el país, alcanzando rendimientos de 630 kg/ha.  

 

De acuerdo a los resultados obtenidos de la línea base del cultivo de cacao, la subregión de 

Cahabón está comprendida por   944 hombres y 722 mujeres, representando un total de 

(1666) productores distribuidos en 8 organizaciones.  La subregión del Polochic está 
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representada por 2 organizaciones que concentran a 545 hombres y 475 mujeres. La 

subregión de Lachuá presenta un total de 5 organizaciones productores y 3 productoras 

procesadoras, así como la presencia de 2 organizaciones comercializadoras, representadas 

por 726 productores y productoras. (FUNDALACHUÁ Y FEDECOVERA). 

 

Según la práctica del Estudio Socioeconómico de la Transformación Primaria de Cacao en 

la subregión de Cahabón, Alta Verapaz, realizado por investigadores del CRIA-IICA, La 

mujer desempeña una rol importante durante el proceso del beneficiado del cultivo del 

cacao, siendo la responsable de la aplicación de las técnicas  del desgrane, secado y 

fermentado. De acuerdo a la línea base  del cultivo de cacao realizado por MINECO 2015, 

las mujeres representan el 41% del total de productores del región.  

 

2.4. Análisis de la agrocadena, región norte 

Los eslabones1 principales de la cadena de cacao para la región norte son: insumos, 

producción, transformación primaria; que considera las actividades de fermentación, secado 

y clasificación; transformación secundaria: que considera las actividades de tueste, 

descascarillado, elaboración de NIBS, pasta de cacao y manteca; y, comercialización 

(Espinoza, 2016).  

 

Los actores directos identificados para la cadena de cacao en la región norte de Guatemala 

se muestran en la Figura 1, así como aquellos actores que son importantes en la cadena, 

pero que no necesariamente se encuentran presentes en la región, tal es el caso del eslabón 

de transformación secundaria, donde en la columna denominada externos, se hace 

referencia a los actores que realizan la transformación secundaria fuera de la región.  

 

 

                                                             
1 Los eslabones de cadena, son actividades realizadas en una cadena donde se trasforma un producto o 
servicio determinado. Las actividades en una cadena se agrupan en los siguientes eslabones; 
abastecimientos de insumos, producción, procesamiento y transformación, la comercialización, distribución 
y la venta al consumidor final (Langer C. s.f).  
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Imagen 1. Actores directos identificados en la cadena de cacao para la región norte de 

Guatemala. Fuente: Informe análisis de la cadena del cultivo de cacao región norte de 

Guatemala (Espinosa, 2016) 

 

2.5. Proceso de beneficiado del cacao  

El beneficiado2 del cacao es la combinación de factores edafoclimáticos que se manifiestan 

con cambios físicos y organolépticos en la almendra de cacao (Navarro, 2009); comienza 

con la cosecha y apertura de las mazorcas maduras para la obtención de los granos 

(desgrane), luego continúa con la fermentación, secado y limpieza, terminando con la 

selección, clasificación y almacenamiento de grano (Rodríguez, 2006).  

 

De acuerdo a Rodríguez 2006, el proceso de beneficiado representa para los productores, 

altos costos de inversión en tiempo, conocimiento y equipamiento básico. El precio de 

cacao en el mercado, no reconoce los costos incurridos por los productores durante el 

proceso de transformación primaria (MAGA, 2016).  

 

El beneficiado es determinante de la calidad del grano y, por supuesto, del precio que el 

comerciante está dispuesto a pagar. De la calidad, depende, también la riqueza alimentaria 

y el bienestar de la población. Es necesario caracterizar los sistemas de transformación 

                                                             
2 Proceso consistente en la fermentación y secado  de los granos, así como en la limpieza y desinfección de 
los mismos, a fin de convertir los granos del cacao en un producto conservable, de fácil transporte y que 
posea cualidades propias bien definidas (Gutierrez, 2009).  
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primaria que se acostumbra emplear en las fincas de las distintas localidades o zonas de 

producción, para que sirvan de referencia y ajustar las practicas a lo que realmente se debe 

y puede hacer de acuerdo a las condiciones socioeconómicas de los agricultores, pero con 

el propósito de mejorar la calidad del producto y el nivel de vida de los productores 

(Gabriel Cubillo et al, 2008). 

 

El eje estratégico 2 de la Estrategia Nacional de Cacao, hace referencia a la necesidad que 

existe de mejorar el proceso de transformación primaria del grano de cacao, a través de la 

estandarización en base a protocolos validados en las diferentes regiones del país, 

tendientes a preservar la calidad y consistencia del producto final (MAGA, 2016).  

 

2.6. Vacíos de información para la agrocadena de cacao  

A pesar de la importancia del cultivo de cacao en Guatemala, el sector cacaotero, posee 

poca información actualizada y es la cadena de cacao a nivel Centroamérica menos 

caracterizada, lo que representa  grandes retos para el fortalecimiento de la misma (Say et 

al., 2013).   

 

Espinoza (2016), determinó que los principales inconvenientes en la producción de cacao, 

son de tipo económico ya que por el bajo precio que reciben los productores al vender su 

producto, no es posible invertir para hacer un manejo técnico y adecuado de las 

plantaciones. Se determinó la necesidad de promover estudios de análisis de costos en toda 

la cadena de producción3 de cacao, realizar estudios de mercados diferenciados e identificar 

nichos de mercado.   

ñEl cacao representa en general mayores oportunidades para poder crecer como sector 

productivo dentro del mercado nacional como internacional valiéndose de grandes 

esfuerzos que pasan por un fortalecimiento de bases locales, el desarrollo de investigación 

de mercados y de transformaciónò (MAGA, 2016).  

                                                             
3 La cadena productiva representa un sistema constituido por actores interrelacionados y por una sucesión 
de operaciones, de producción, transformación, comercialización de un producto, en un entorno 
determinado.  
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3. OBJETIVOS 
 

3.1. Objetivo General: 

Analizar el proceso de transformación primaria desarrollado por las familias productoras 

del cultivo de cacao de la región de Lachuá, Cobán A.V. con la finalidad de determinar las 

debilidades del proceso, relacionadas con los recursos humanos y financieros utilizados en 

el proceso actual.  

 

3.2. Objetivos Específicos: 

¶ Documentar y describir las etapas y prácticas actuales en el proceso de 

transformación primaria del cultivo de cacao para determinar los costos económicos 

y tiempos actuales en cada una de las etapas que comprende la transformación 

primaria del cultivo de cacao de los productores de la región. 

¶ Identificar la participación por género y grupos etarios de las familias productoras 

en la transformación primaria del cultivo de cacao. 

¶ Identificar puntos críticos en el proceso de transformación primaria de los 

productores de la región de Lachuá, Cobán,  A.V.  
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4. METODOLOGÍA  
La investigación se realizó utilizando la metodología con un enfoque mixto (investigación 

Cuantitativa - Cualitativa), el cual busca tener la aproximación real y verdadera de la 

situación de las productoras y productores de la subregión de Lachuá, Cobán, Alta Verapaz, 

en este sentido se pretende procurar que la información sea autentica y validada de primera 

mano por medio de los actores clave.   

 

4.1.  Localidad  

La subregión de Lachuá, pertenece al municipio de Cobán, A.V. y está ubicado al noreste 

del mismo en la región denominada Franja Transversal de Norte (FTN). Geográficamente 

se localiza dentro de las coordenadas: 15Ü 46ô latitud norte y 90Ü 45ô longitud oeste. La 

subregión lachuá se encuentra aproximadamente a 355 kilómetros de la ciudad capital, vía 

Cobán-Chisec.  Con la apertura de la carretera Cobán, Cubilguitz, Salaquim, se recorren 

295 kilómetros desde la ciudad capital, es importante tomar en cuenta que dicha carretera 

se encuentra asfaltada hasta la aldea Cubilguitz. (Ivan Elvin Orlando Cabrera Ermitaño, 

2006). 

 

Según el sistema de Thornwaithe, clasificado por obiols (1975) el clima predominante en el 

área se clasifica entre cálido y húmedo con una época lluviosa que comprende del mes de 

junio al mes de octubre, y una época relativamente seca entre los meses de febrero y abril. 

La temperatura promedio anual es de 25.3 grados centígrados, la humedad relativa anual 

alcanza el 91.02%, siendo un área muy húmeda en la que llueve 150 días promedio al año, 

teniendo una precipitación bastante alta comparada con la mayoría del territorio 

guatemalteco (UICN-INAB, 2004). 
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Mapa 1. Ubicación Geográfica de la subregión de Lachuá, Cobán, Departamento de Alta 

Verapaz. 

 

 

El Estudio Socioeconómico de Transformación Primaria del cacao, se desarrolló en la 

subregión de Lachuá, Cobán, Alta Verapaz, con cinco organizaciones productoras, las 

cuales se detallan en el siguiente cuadro: 

 

No. Asociación Nombre de la asociación  Comunidades  

1 ASODIRP  Asociación de Desarrollo Integral 

Rocjá Pontila  

Setoc, San Luis Chiquito, 

Rocja, Pontila. 

2 KôATVAL 

POM 

Asociación de Desarrollo Integral 

Regional Peyal Lachua 

Salaquin, Purripal, Xalache, 

San Lorenzo, Secja. 

3 ASOSELNORT Asociación Selva Norte  Patate Boiley, Faisan I,II,  

4 Xalbal R.L. Cooperativa Agrícola y Servicios 

Varios 

Xalbal  

5 ADIRE Asociación de Desarrollo Integarl 

Regional 

Santa María Setja.  

Cuadro No. 1. Organizaciones productoras del cultivo de Cacao de la subregión de  

Lachuá, Cobán, Alta Verapaz. Elaboración propia con base a MINECO 2015 y entrevista a 

actores clave de la región.  
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4.2.  Determinación del tamaño de la muestra 

El tamaño de la muestra se realizó mediante la fórmula siguiente:    

Formula a utilizar  

▪
◑ ▬ ▲ ╝

 ╝▄  ◑ ▬ ▲ 
 

En donde:  

n  tamaño de la muestra 

N población  

Z  valor de z en la curva de la normal  

e  error permitido  

p probabilidad de éxito  

 q probabilidad de fracaso 

 

Datos  

N = 726  

Nivel de confianza de 98% 

e = 0.02 

Z =  2.33 

p = 0.9  

q = 0.1 

 

▪
◑ ▬ ▲ ╝

 ╝▄  ◑ ▬ ▲ 
 

▪
Ȣ  Ȣ Ȣ

 Ȣ  Ȣ  Ȣ Ȣ  
 

▪
Ȣ

Ȣ Ȣ  
 

▪ Ȣ 

▪ ͯ  
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4.3. Época y duración 

El análisis socioeconómico de la transformación primaria de cacao en la subregión de 

Lachuá, Cobán, Alta Verapaz tuvo una duración de 05 meses efectivos. El trabajo de 

Campo de la investigación se desarrolló del 01 de Julio al 30 de Noviembre de 2017. 

 

4.4. Beneficiarios:   

Se estima que el alcance del presente proyecto de investigación beneficiará a las 5 

organizaciones productores,  de la subregión de Lachuá, Cobán, Alta Verapaz. Según la 

línea base de la agrocadena de cacao, estas organizaciones cuentan con la participación de 

726 productores, todos ellos productores activos. 

 

4.5. Fases de Investigación: 

Para el desarrollo de la metodología se aplicó una serie de herramientas con el objetivo de 

obtener la información primaria, y se priorizó la participación de los actores clave del 

proyecto de investigación: 

¶ Líderes comunitarios (Grupos de base y comités).  

¶ Líderes organizaciones productoras. 

¶ Productores y productoras de la subregión. 

¶ Representantes de organizaciones e instituciones a nivel local vinculadas a la agro-

cadena de cacao. 

 

A continuación, se detalla cada una de las fases implementadas dentro del desarrollo de la 

investigación. 

 

a) Fase metodológica 1. Documentación de las etapas y actividades en el proceso de 

trasformación primaria del cultivo de cacao: 

 

Durante el desarrollo de esta fase, se recopilaron antecedentes bibliográficos que 

permitieron una mayor comprensión sobre el punto de vista de otros autores, además de sus 

vivencias y aportes al estudio en general. Posteriormente se realizó el reconocimiento de la 
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región y el área de estudio, esto, por medio de los líderes de las asociaciones participantes, 

además, se realizaron visitas a los productores para socializar los objetivos de la 

investigación, e inducir sobre aspectos puntuales de la misma.  

 

Ya ejecutados los protocolos de investigación, se procedió a aplicar las entrevistas 

semiestructuradas a actores clave (productores, líderes, asociaciones), para obtener la 

información individual y personalizada sobre: condiciones de vida, participación de género, 

grupos etarios, mano de obra y aspectos generales en la práctica de transformación primaria 

del cacao y las diferencias, con respecto a otros productores, asociaciones, etc.  

 

Toda la información recopilada, fue validada mediante talleres de validación, y la 

triangulación de información a través de los protocolos de observación, en los centros de 

acopio o sedes de cada asociación o productor, lo cual aportó un criterio unificado en la 

práctica del proceso de transformación primaria por asociación. La primera fase finalizó en 

la redacción de un primer informe sobre la ejecución de la misma.  

 

b) Fase metodológica 2. Determinación de costos y tiempos en la transformación 

primaria del cultivo de cacao: 

 

Para iniciar la segunda fase de la investigación se tomó en cuenta los factores ñtiempo y 

costoò, los cuales se determinaron mediante visitas y aplicación de herramientas de 

información a los productores y productoras, recorridos a las parcelas productivas y 

beneficios o centros de acopio de las asociaciones participantes. 

 

Posteriormente se analizaron los costos y tiempos en la ejecución de la transformación 

primaria del cultivo de cacao para plasmar una caracterización económica sobre cada 

actividad y fase que ésta comprende.  

 

Al igual que en la primera fase metodológica se validó la información en la sede de cada 

asociación, con la finalidad de unificar criterios de percepción y de ejecución de costos y 
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tiempos en cada una de las etapas de la transformación primaria. Para finalizar se redactó 

un informe con la información recopilada y analizada.  

 

c) Fase metodológica 3. Determinación puntos críticos en el proceso de transformación 

primaria del cultivo de cacao de las organizaciones productoras del municipio: 

 

Con base a la recolección de datos y aportes de los productores y productoras de las 

asociaciones participantes, se establecen los puntos críticos de la Trasformación Primaria, 

para mejorar el proceso de transformación primaria de la región de Lachuá, Cobán, Alta 

Verapaz.  

Para la redacción del informe final de investigación se realizó un taller de validación 

general  para promover la autenticidad de los datos y la unificación de criterios de procesos, 

además de la exposición de los punto críticos  para mejorar los procesos de transformación 

primaria, aplicados a las condiciones de vida, social y cultural de la región.  

 

Instrumento Descripción Variables Objetivos 
Entrevistas 

Semi-

estructuradas 

(Anexo 1,3,).  

¶ Entrevistas a 

productores socios 

de las 

organizaciones 

participantes.  

¶ Procesos del 

beneficiado  

¶ Prácticas y 

técnicas actuales.  

¶ Conocer debilidades y 

fortalezas en el proceso de 

beneficiado (tiempos, 

recursos, prácticas).  

Matriz de 

costos (Anexo 

2).  

¶ Entrevistas a 

productores socios 

de las 

organizaciones 

participantes. 

¶ Tiempo  

¶ Costos 

¶ Área cultivada  

¶ Mano de obra  

¶ Conocer el costo actual y 

puntos críticos de las 

actividades de beneficiado.   

Boletas: 

Materiales y 

herramientas 

(Anexo 4).  

¶ Boletas a 

productores socios 

de las 

organizaciones 

participantes.  

¶ Costos de 

materiales, 

herramientas  

¶ Vida útil  

¶ Nivel de uso  

¶  Conocer el estado e 

importancia de los 

materiales y herramientas 

en el proceso de 

beneficiado.  

Cuadro No. 2. Descripción de los instrumentos que se aplicarán para la recopilación de 

información.  
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5. ANÁLISIS Y PRESENTACIÓN DE RESULTADOS 
 

5.1. Asociaciones participantes: Antecedentes y contexto local 

A continuación, se realiza una breve descripción de eventos y acontecimientos importantes 

relacionados a la producción de cacao que fueron identificados por líderes de las 

asociaciones participantes a través de la elaboración participativa de una línea de tiempo. 

 

a) Fundación Laguna Lachuá (FUNDALACHUÁ) 

La Fundación Laguna Lachuá se encuentra ubicada en la ecoregión de Lachuá, la cual es 

parte de la franja transversal del norte (FTN) al nor-occidente del municipio de Cobán, 

departamento de Alta Verapaz, la población de esta ecoregión es mayoritariamente de la 

etnia maya-qôeqch² (91%), su territorio se encuentra en una zona declarada por el Instituto 

Nacional de la Transformación Agrícola (INTA) como un área de desarrollo agrícola.  

 

FUNDALACHUÁ nace en el año 2007 como una organización no gubernamental de 

desarrollo privado e independiente, no lucrativa, como parte de una estrategia para 

promover y fortalecer la participación y gobernanza local para apoyar a la reconstrucción 

del tejido social del conflicto armado de Guatemala que afectó directamente a la localidad. 

Actualmente se encuentra integrada por 5 asociaciones de productores agrícolas y consejos 

comunitarios de desarrollo de segundo nivel. En cuanto a la producción de cacao, los 

grupos integrantes son: Asociación de Desarrollo Integral Rocjá Pontilá (ASODIRP), 

Asociación de Desarrollo Integral Regional Peyan, Lachu§ (KôATBAL POM), Asociaci·n 

Selva del Norte (ASOSELNOR), Comité Productor de Cacao de Xalbal, Asociación de 

Desarrollo Integral Regional (ADIRE).  

 

Los objetivos de FUNDALACHUA relacionados al cacao son: Fortalecer los 

conocimientos básicos y técnicos del manejo del cultivo; promover el trabajo en 

organización y asociativo; explorar, expandir y desarrollar mercados para el cacao, creando 

así oportunidades para que los agricultores participen en mercados y comercios justos; 

gestionar  proyectos para el desarrollo comunitario; impulsar el ecoturismo sostenible; y, 
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primordialmente contribuir al desarrollo de la cultura guatemalteca a través de proyectos 

diversos relacionados al cacao (Choco Guatemala, 2010). 

 

Fundación Laguna Lachuá cuenta con un equipo técnico encargado de fortalecer los 

conocimientos técnicos y organizativos de las comunidades de la región, de acuerdo a las 

necesidades de cada grupo integrante, específicamente en los temas de: manejo agronómico 

del cultivo, implementación de buenas prácticas agrícolas, Transformación Primaria (TP) 

del grano, participación de género, injertos y mejoramiento genético, además promueve el 

intercambio de experiencias productivas con otras organizaciones nacionales e 

internacionales con el fin de mejorar el capital humano y promover el desarrollo endógeno.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mapa  2. Mapa de ubicación FUNDALACHUÁ, Parque Nacional Laguna Lachuá. 
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b) Asociación de Desarrollo Integral Rocjá Pontilá (ASODIRP) 

La Asociación de Desarrollo Integral Rocjá Pontilá se encuentra ubicada en la comunidad 

con el mismo nombre, a cuarenta kilómetros aproximadamente de la cabecera municipal de 

Ixcán, Playa Grande el Quiché, y a 26 kilómetros del Parque Nacional Laguna Lachuá, 

Cobán, Alta Verapaz. El acceso a la comunidad de Rocjá Pontilá es a través de un cruce 

ubicado en el kilómetro 132 de la carretera que conduce desde Cobán, A.V. hacia el Parque 

Nacional Laguna Lachuá, a partir de éste cruce la carretera es de terracería, transitable 

durante todas las épocas del año.  

 

Los primeros antecedentes del cultivo de cacao en la comunidad remontan desde 1975, 

cuando en la comunidad habitaban aproximadamente treinta familias, y la mayor parte de 

ellas poseían plantas de cacao, aunque este no representaba mayor importancia a nivel 

económico y social, el cultivo con mayor relevancia económica era el cardamomo, el cual 

era el principal de medio de vida agrícola, conjuntamente con la venta de mano de obra en 

fincas cercanas, fuera de la comunidad.   

 

ASODIRP fue creada en el año 2004 con veintiséis 

socios, para realizar trabajo asociativo en búsqueda 

de la consecución de fuentes de ingresos y beneficios 

para las familias en relación al cacao, esto impulsado 

por FUNDALACHUÁ. A raíz de la constitución de la 

asociación muchas familias iniciaron formalmente 

con el establecimiento de plantaciones de cacao, con 

fines de producción. El inicio de la actividad agrícola 

presentó dificultades, principalmente en el manejo técnico y la adaptación del cultivo a las 

condiciones climáticas del lugar, además, de ciertas deficiencias en temas organizacionales 

y toma de decisiones. A partir del año 2006 se inicia un proceso de fortalecimiento de 

capacidades técnicas, organizacionales e infraestructura para la producción de cacao, a 

través de la intervención de MAGA, CATIE-UICN, HEIFER INTERNATIONAL y 

FUNDASISTEMAS; quienes apoyaron principalmente en la implementación de viveros de 

Imagen 2. Oficinas ASODIRP, Rocjá, 

Pontilá, Lachuá, A.V. 
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cacao, establecimiento de nuevas parcelas productivas, manejo agronómico del cultivo, 

gobernanza y temas de liderazgo.  

 

En 2012 obtienen las primeras cosechas de cacao con 

fines de comercialización, no aplicaron en ese entonces 

las técnicas necesarias para obtener un grano de 

calidad, solamente cosechaban y lavaban el grano, para 

posteriormente venderlo a intermediarios de la 

localidad, quienes pagaban Q. 5.00 4 (0.63 USD) la 

libra de cacao seco. En 2013 la asociación mejora el 

proceso de TP, principalmente practicando mejores 

técnicas en temas de fermentación y secado, además, implementaron a través de UICN dos 

secadoras artesanales tipo invernadero y centro de acopio costeado por la asociación y 

dicha institución. A raíz de estas mejoras logran la atención de Cacao Verapaz, quien a 

partir de ese entonces se convierte en su comprador principal, pagando actualmente Q. 

13.50 la libra de cacao seco (1.71 USD). Cacao Verapaz, además de ser comprador directo 

de asociación, también apoya en el fortalecimiento de conocimientos técnicos. En 2014 

ASODIRP adquiere un terreno de 18.75 manzanas mediante un crédito facilitado por 

FUNDALACHUA, con el objetivo de establecer plantaciones de cacao propias de la 

asociación.  

 

Actualmente ASODIRP cuenta con 48 socios activos, capacitados constantemente por 

promotores agrícolas exclusivos de la asociación por parte de FUNDASISTEMAS, además 

poseen un convenio de venta anual de 100 quintales base con Cacao Verapaz.   

 

 

 

 

 

                                                             
4 Tipo de cambio el 1 de enero de 2013: Q.7.90 = 1$, Banco de Guatemala. 

Imagen 3. Elaboración de línea de 

tiempo, ASODIRP, Lachuá, A.V. 
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c) Asociación de Desarrollo Integral Regional (ADIRE) 

La sede de ADIRE se encuentra ubicada en la comunidad Santa María Tzejá, del municipio 

de Playa Grande, departamento de El Quiché, a 42 kilómetros de la cabecera municipal. 

Para acceder a la comunidad es necesario recorrer por las comunidades de Santa Lucía y 

San Lorenzo por una carretera de terracería y transitable todos los días del año.  

 

Posterior al conflicto armado en Guatemala, los comunitarios de Santa María Tzejá  

motivados por mejorar las condiciones de vida,  y conscientes que uno de los pocos  

capitales productivos que poseían era la tierra y el conocimiento empírico sobre cultivos 

agrícolas, buscaban nuevas alternativas económicas, centraban su trabajo en la producción  

de café y cardamomo a pequeña y mediana escala.  

 

En 2008 se constituye la Asociación de Desarrollo 

Integral Regional ïADIRE- con los objetivos de buscar 

mejores oportunidades educativas y mejorar la forma de 

producción agrícola en la comunidad. Fue fundada con 12 

socios, todos de sexo masculino, de diferentes 

comunidades, debido a la distancia y el poco interés 

mostrado por algunos socios, tiempo después se tomó la 

decisión de trabajar exclusivamente con personas de la 

comunidad. A raíz de la constitución de ADIRE se ha contado con la intervención de 

algunas instituciones (CARDEGUA, FODIGUA y PRODENORTE) con el objetivo de 

fortalecer los conocimientos de los asociados en temas de: manejo de apicultura, manejo 

agronómico de cultivos y establecimiento de nuevos sistemas de producción. 

 

FUNDALACHUA en el año 2014 promueve en la comunidad el establecimiento de 

plantaciones de cacao, y brindó asistencia técnica en los temas de: formación de plantas, 

manejo de sombras y manejo agronómico. Actualmente estas plantaciones cuentan con 3 

Imagen 4. Junta Directiva, ADIRE, 

Santa María, Ixcán, El Quiché. 
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años de manejo, la mayoría de asociados ha iniciado con 

los primeros ensayos de producción, evidenciado los 

primeros retos en el proceso de transformación primaria, y 

la práctica empírica de las actividades que ésta 

comprende, es importante hacer mención que hasta la 

fecha no existe intervención de instituciones que apoyen 

en temas del manejo de post-cosecha del cultivo. En la 

actualidad ADIRE cuenta con la participación activa de 42 

socios, 30 hombres y 12 mujeres.  

 

 

d) Comité de Cacaoteros de Xalbal 

La comunidad de Xalbal, se encuentra ubicada a 44 kilómetros de la cabecera municipal de 

Ixcán, Playa Grande, Departamento de El Quiché, la comunidad fue fundada en 1965 por 

personas que provenían de los departamentos de Huehuetenango y San Marcos, siendo los 

principales medios de vida agrícola el cardamomo, café, maíz, frijol y en menor escala 

ganado. 

  

El comité de cacaoteros de Xalbal cuenta con la 

participación de 12 hombres y 12 mujeres, 

distribuidos en las comunidades de Xalbal, Santa 

María Candelaria y Mayalán, el comité es parte de 

la Cooperativa Agrícola Servicios Varios Xalbal, 

R.L que se dedica a promover proyectos de 

desarrollo agrícola y rural. Los primeros 

antecedentes de cacao remontan desde 1990 con la inquietud de explorar nuevos sistemas 

de producción, los comunitarios decidieron buscar diferentes tipos de cultivos que les 

permitiera tener nuevas fuentes de ingresos económicos para el fortalecimiento de la 

economía campesina.  

 

Imagen 5. Productores, ADIRE, Santa 

María, Ixcán, El Quiché. 

Imagen 6. Familia productora, Comunidad 

Xalbal, Ixcán, El Quiché. 
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En 2013, FUNDALACHUA establece las primeras plantaciones de cacao beneficiando a 

los 24 socios y socias del comité, a partir de esta donación, reciben asistencia en temas de 

escuelas de campo, manejo agronómico del cultivo. Actualmente estas plantaciones tienen 

4 años de manejo, esperan tener la primera cosecha de cacao en el 2018. Los productores 

reconocen que ya han presentado varios desafíos y amenazas en temas de plagas, 

enfermedades y manejo de pos cosecha en ensayos anteriores. Además, no cuentan con el 

conocimiento adecuado que garantice la calidad del grano por la poca intervención de 

instituciones y organizaciones interesadas en los procesos de transformación primaria del 

cultivo del comité.  

 

 

e) Asociación de Desarrollo Integral Regional Peyán K´atb´alpom 

El objetivo inicial de la creaci·n de la asociaci·n Kôatbôalpom, fue buscar de forma 

organizada la legalización de las tierras en las comunidades de Salacuim y Saholom, dicha 

iniciativa fue propuesta en 2002 con la participación de 60 socios y socias de ambas 

comunidades. 

 

La sede se encuentra ubicada en la comunidad de Salacuim 

a 185 kilómetros del municipio de Cobán, departamento de 

Alta Verapaz, y a 30 kilómetros de Ixcán, Playa Grande, 

departamento de El Quiché; la carretera que conduce hasta 

la comunidad es de terracería a partir del cruce de la 

comunidad San Luis, región de Lachuá, transitable durante 

todas las épocas del año.  

 

En 2006, el proyecto lachuá motiva a los productores de la asociación para trabajar con el 

cultivo de cacao, realizando la primera donación de 1000 plantas por socio, y estableciendo 

viveros de producción. Es importante mencionar que dichas plantaciones fueron renovadas 

pocos años después debido al escaso manejo agronómico, el deficiente diseño agroforestal 

y por el desconocimiento de prácticas para la cosecha y postcosecha del cultivo. En 2010 

Imagen 7. Centro de Acopio 

YΩŀǘōΩŀƭǇƻƳΣ {ŀƭŀǉǳƛƴΣ /ƻōłƴΣ !Φ±Φ 
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inician con el nuevo proceso de plantación y fortalecimiento de capacidades con el apoyo 

de FUNDALACHUA, FUNDASISTEMAS, UICN y RAINFOREST ALLIANCE, en 

temas de: manejo agronómico del cultivo, control de plagas y enfermedades y procesos de 

Transformación Primaria, especialmente es las actividades de Fermentado y Secado.  

 

En 2013, inician las primeras cosechas de cacao en la 

comunidad, y con la asistencia directa de 

FUNDALACHUÁ, se inicia la consecución de mercados e 

intermediarios para la venta del producto. A partir de esto 

se acercan los técnicos de las agencias compradoras e 

intermediarios interesados, capacitando a los productores 

en el manejo postcosecha para garantizar de alguna manera 

la calidad del grano. Actualmente el proceso de 

Transformaci·n Primaria en Kôatbôalpom, se ha mejorado 

significativamente, y los productores han encontrado una nueva forma de generar ingresos 

económicos dentro de su comunidad. Cacao Verapaz es su principal mercado y anualmente 

se comprometen a adquirir el 70% de la producción total, significando esto una garantía de 

compra para los socios y socias.  

 

La asociaci·n Kôatbôalpom cuenta con un centro de acopio, en donde poseen secadoras 

solares, centros de fermentación y bodega de almacenamiento, en donde se busca la 

adecuada realización de los procesos de Transformación Primaria. En 2016 Cacao Verapaz 

apoya en los procesos de trasformación e interviene de manera directa en la obtención de la 

certificación orgánica de cacao de calidad del grano, otorgada por MAYACERT  a  las 

asociaciones pertenecientes a FUNDALACHUÁ, dando auge a la producción y 

comercialización tanto de Kôatbôalpom como de ASODIRP y ASOSELNOR.  

 

Actualmente en la asociación convergen 76 socios de los cuales 51 son hombre y 25 

mujeres; se organizan en cuatro comités, siendo estos: Comité de Tierra, Comité Agrícola, 

Comité de Apicultura y Comité de Mujeres productoras de Cacao.  

Imagen 8. Junta Directiva Comité 
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f) Asociación Selva del Norte 

La sede de la Asociación Selva del Norte (ASOSELNOR) se encuentra ubicada en la 

comunidad Faisán I, para acceder a esta comunidad se debe recorrer desde la ciudad de 

Cobán, Alta Verapaz, un total de 105 kilómetros¸45 kilómetros asfaltados y en buenas 

condiciones desde Cobán a la comunidad Cubilguitz, y 60 kilómetros de la comunidad 

Cubilguitz hasta la sede de la asociación, por una carretera de terracería, transitable 

preferentemente por vehículos de doble tracción.  

 

ASOSELNOR fue creada en el año de 2004 con 

financiamiento del proyecto ñLachu§ò, con el objetivo 

de impulsar el desarrollo económico y productivo de 

esta región, contando con la participación de 150 socios. 

Antes de la creación de ASOSELNOR, los principales 

medios de vida de los comunitarios eran el cardamomo, 

maíz, frijol y ganadería a menor escala.  En el año 2006 

través de una donación de MAGA se establecen las 

primeras plantaciones de cacao con fines de producción y comercialización con un área de 

30 hectáreas en la comunidad. Por desconocimiento del manejo del cultivo, la mayoría de 

las plantaciones presentó problemas en su desarrollo, lo que desmotivó a algunos 

productores, y decidieron renunciar al trabajo en organización.  A raíz de esta experiencia 

inicia la intervención de algunas organizaciones interesadas en mejorar la producción 

cacaotera de la región. 

 

En 2007 FUNDALACHUÁ y Rainforest Alliance inician 

un programa de fortalecimiento de capacidades en temas 

de manejo agronómico y mejoramiento genético del 

cultivo. Fue en 2013 en donde se obtiene la primera 

cosecha de cacao, la cual se realizó de forma conjunta, 

Imagen 9. Sede ASOSELNORT, 

Comunidad Faisán I, Cobán, A.V. 

Imagen10 Plantaciones, ASOSELNORT, 

Comunidad Faisán I, Cobán, A.V. 
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con pocas condiciones para desarrollar el proceso de Transformación Primaria.  En 2014 

ASOSELNOR, contando únicamente con 30 socios (los mismos que en la actualidad) 

construyen el centro de acopio en la comunidad Faisán I, en donde se realiza hasta la fecha 

el proceso de transformación primaria de todos los productores de la asociación. En este 

mismo año ASOSELNOR y Cacao Verapaz celebran el primer convenio de compra venta, 

comprometiéndose ambas partes en comercializar EL 70% de la producción total de cacao 

por periodo productivo.  

 

Con la convicción de que el cacao pueda ser un cultivo de mayor trascendencia económica 

para la región, los productores de ASOSELNOR realizan trabajos para mejorar las 

características del grano; actualmente cuentan con un jardín clonal en donde resguardan las 

plantas que hasta la fecha han presentado mejores características y mayor productividad a 

nivel local, esto con la ayuda directa de FUNDALACHUÁ  y FUNDASISTEMAS; además 

estas fundaciones han apoyado y fortalecido en temas de manejo de postcosecha, 

gobernanza, gestión administrativa y comercialización. Se capacitó a 35 jóvenes en el 

manejo de cultivo, con el propósito de generar conocimiento en las generaciones más 

jóvenes, para que en algún momento estos puedan asumir el liderazgo dentro de la 

asociación y la producción de cacao.  
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Imagen 11. Línea de tiempo de la actividad cacaotera, subregión Lachuá, Cobán, Alta Verapaz. Elaborada en talleres de 

validación con los productores de las asociaciones de la región. 
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5.2. Tipificación de productores cacaoteros: Ecoregión Lachuá, Cobán, Alta 

Verapaz 

 

Los productores de cacao de la ecoregión Lachuá según la agricultura que practican se 

clasifican como: productores de subsistencia y productores excedentarios; los cultivos de 

maíz, fríjol, café, plátano, arroz y manía, los categoriza como productores de subsistencia 

debido a que la producción de estos cultivos es para satisfacer las necesidades familiares y 

de consumo en el hogar, mientras que los cultivos de cacao y cardamomo los categoriza 

como productores excedentarios, debido a que la producción es utilizada en su mayoría 

para ser comercializada y en un menor porcentaje para el consumo en el hogar, además, en 

su mayoría los productores no contratan mano de obra, y ésta es desarrollada por la familia.  

 

La economía familiar depende directamente de las actividades agrícolas mencionadas 

anteriormente, sin embargo, también existen actividades importantes para el sustento 

familiar, como la venta de mano de obra, principalmente a fincas de la región, además de 

los recursos obtenidos por migrantes que contribuyen en el mantenimiento e inversión de 

las comunidades en temas agrícolas y de subsistencia.  

 

Según la tenencia de tierra y  el área de producción los productores de las asociaciones de 

la subregión Lachuá, se clasifican en cinco grupos: los que poseen de 0.18 a 1 manzana, 

que representan el 35.71% de la muestra del estudio, los que poseen de 1.01 a 2 manzanas, 

representan el 28.57%, de 2.01 a 3 manzanas, representan el 22.45%; de 3.01 a 5 manzanas, 

representan el 8.16% y de 5.01 a 11 manzanas y representan el 5.11%. (Ver cuadro 3.) La 

mayoría de productores posee menos de una manzana, mientras que solo un 5 por ciento 

posee más de 5 manzanas, este dato afirma la desventaja en la que se encuentran los 

productores de la región en relación a la cantidad de producción de cacao, debido a que la 

rentabilidad de esta actividad agrícola se vincula directamente a esta.   

 

Los datos obtenidos del total de la muestra durante el desarrollo del estudio, reflejan que el 

37.55% de la tierra de los productores  destinada para el cultivo de cacao se encuentra en 
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producción y el 62.45% es tierra que está en iniciación o en renovación. Estos datos indican 

que el cultivo está tomando auge como un nuevo medio de vida agrícola en la región, y de 

mayor importancia en la economía familiar, en aspectos sociales, organizacionales y 

culturales (ver cuadro 3). 

 

 

Cuadro 3. Tipología de productores según tamaño de área y estatus de producción, de las 

asociaciones de la subregión de Lachuá, Cobán, A.V.  

Tipología No. 

productores 

Tenencia de 

la tierra 

productiva 

Área en 

producción 

Área en 

renovación 

e iniciación 

Tipo de 

producción 

0.18  a 1 mz. 35 35.71% 30.55% 69.45% Orgánico 

1.01 a  2 mz. 28 28.57% 30.16% 69.84% Orgánico 

2.01 a  3 mz. 22 22.45% 45.68% 54.32% Orgánico 

3.01 a  5 mz. 8 8.16% 42.20% 57.80% Orgánico 

5.01 a 11 mz 5 5.11% 39.13% 60.87% Orgánico 

 

 

El 72% de los productores entrevistados manifestaron ser propietarios de la tierra donde 

practican la agricultura, mientras que el 27% de los productores indicaron ser poseedores de 

tierra, contando únicamente con derechos de posesión. El dato anterior muestra la 

oportunidad que tienen los productores de la región en disposición plena de las tierras y la 

inversión con base a estas. Con relación al acceso a crédito para mejorar las condiciones en 

el trabajo agrícola, el 71% de los productores reconoce que actualmente no cuentan con las 

condiciones y/o conocimientos para optar a este tipo de servicio. Dentro de las principales 

limitantes para acceder algún tipo de crédito económico, los productores reconocen tener 

poca capacidad de pago y desconocen las modalidades del servicio crediticio de la región. 

Solo el 29% de los entrevistados han gozado de este beneficio económico, especialmente 

para ampliar el área bajo producción agrícola y cubrir gastos de manejo y mantenimiento de 

los cultivos.  
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La participación e intervención de instituciones gubernamentales y no gubernamentales ha 

sido de mucha importancia para la región, según el 86% de los productores entrevistados 

manifestaron recibir asistencia y capacitaciones en temas de manejo agronómico del 

cultivo, control de plagas, proceso de fermentación y secado del grano. Únicamente el 14% 

de la muestra manifiesta no haber recibido ningún tipo de asistencia o capacitación en 

temas de Trasformación Primaria.  

 

Unos de los factores que influye en la producción cacaotera de la región es el acceso a las 

comunidades, parcelas y centros de acopio de las asociaciones, todas  las carreteras de 

acceso comunitario son de terracería a partir del parque nacional Laguna Lachuá, con 

distancia que oscilan entre 182 y 212 kilómetros del municipio de Cobán, Alta Verapaz que 

representa el mercado más cercano para la región, y entre 2 y 5 kilómetros entre las 

parcelas productivas y los centros de acopio  de las asociaciones participantes del estudio; 

este dato significa para los productores un mayor costo, esfuerzo y tiempo para el traslado y 

comercialización del cacao, y es además, uno de los factores menos considerado en el 

precio que el comprador está dispuesto a pagar por el producto final.  

 

Según los protocolos de observación, se determinó que al igual que en el área rural de la 

región norte del país, las comunidades de la subregión Lachuá presentan serias limitantes 

en acceso a servicios básicos, sobre todo: agua potable, infraestructura vial, sistemas de 

drenaje, etc. En la mayoría de comunidades el acceso a telefonía es sumamente limitado, lo 

que condiciona el trabajo asociativo y la organización comunitaria y extracomunitaria.  

 

5.3. Contexto de producción de la ecoregión Lachuá, Cobán, Alta Verapaz 

Durante el desarrollo de la investigación, por medio de los protocolos de observación y 

aplicación de herramientas de información, se determinó que el Comité Comunitario Xalbal 

y la Asociación de Desarrollo Integral Regional, hasta el momento han realizado los 

primeros ensayos de cosecha, manejo del cultivo y algunas actividades del proceso de 

Transformación Primaria con fines de consumo familiar en pequeñas cantidades; A 

mediados de 2018 esperan obtener la primera cosecha formal de las plantaciones con fines 
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de producción y comercialización. Las actividades que comprende la transformación 

primaria, se han practicado de forma empírica y sin el conocimiento adecuado para generar 

un grano de calidad, esto debido a la falta de herramientas, equipo, desconocimiento de 

tiempos y procesos.  

 

El Comité Comunitario Xalbal y la Asociación de Desarrollo Integral Regional además de 

presentar los desafíos anteriores, posee retos aún mayores en el fortalecimiento de la 

organización y gestión comunitaria, conocimientos técnicos post cosecha del grano e 

infraestructura. A diferencia de Kôatbôalpom, ASODIRP y ASOSELNOR, El comité Xalbal 

y ADIRE no han realizado las actividades de Transformación Primaria con fines 

comerciales, por lo que no cuentan con registros y prácticas para ser incluidos en el análisis 

de las etapas de TP, tiempos y costos del presente estudio.  

 

La Asociación de Desarrollo Integral Rocjá Pontilá, Asociación de Desarrollo Integral 

Regional Peyal Lachu§ Kôatbôalpom y Asociación Selva del Norte, realizan las actividades 

de TP de manera técnica y con fines de producción para comercialización y en menor 

escala para consumo familiar, por tal motivo poseen registros de las actividades, tiempos y 

costos de cada etapa que comprende; a continuación, se presenta el análisis del proceso de 

TP desarrollado por los productores de la eco región Lachuá, con la finalidad de determinar 

las debilidades y fortalezas del proceso, relacionadas con los recursos humanos y 

financieros utilizados en el proceso actual.  

 

5.4. Etapas de la Transformación Primaria (TP) de cacao de los productores de 

la ecoregión Lachuá, Cobán, Alta Verapaz. 

 

En la aplicación de la metodología, se determinó que el proceso de Transformación 

Primaria del cacao en la ecoregión Lachuá, está comprendida por dos etapas y ocho 

actividades: la primera etapa comprende las actividades de cosecha, extracción y primera 

clasificación, estas son realizadas por los miembros de las familias productoras de las 

asociaciones participantes. La segunda etapa da inicio con el transporte del grano (en baba) 
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desde las parcelas productivas u hogares de las familias hasta los centros de acopio, seguido 

de la fermentación, secado, segunda clasificación y por último el almacenado del grano, 

estas actividades son realizadas directamente en los centros de acopio a cargo de las 

asociaciones cacaoteras de la ecoregión (ver imagen 12).   

 

 

 

PROCESO DE TRANSFORMACIÓN PRIMARIA:  
ECOREGIÓN LACHUÁ, COBÁN, ALTA VERAPAZ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Imagen 12. Elaboración propia. Proceso de Transformación Primaria: ecoregión Lachuá, Cobán, 

Alta Verapaz. 
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